TOMIMASINI

Schedatecnica

Cabernet

- Barricato -

VITIGNO:

Cabernet

DENOMINAZIONE:

IGT Veneto

AREA DI PRODUZIONE:

Veneto

VINIFICAIONE:

Vinificazione in rosso con macerazione sulle bucce,
affinato poi in barrique per un anno.

VENDEMMIA:

Fine settembre

CONTENUTO ALCOLICO:

12,50% vol.

ACIDITA’ TOTALE:

6,00

SIDUO ZUCCHERINO:

0,8 g/1

RATTERISTICHE PRINCIPALI:

I1 Caberent & un vino elegante e ben strutturato

GUSTO E PROFUMO:

I1 profumo principale é la vaniglia dovuto all’affinamento
barrique, il gusto invece ricorda molto i frutti rossi.

is a, wine of great persistence.

COLORE:

Presenta un colore rosso intenso.

ABBINAMENTI GASTRONOMICTI:

Cabernet € un vino che si abbina bene alle carni con lunga
cottura, tagli importanti oppure formaggi ben stagionati.
TEMPERATURA DI SERVIZIO:

Servire preferibilmente a 16-18°.
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